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STAATSCOURANT 

Officiële uitgave van het Koninkrijk der Nederlanden sinds 1814. 


Publicatie AGOS, Rijksdienst voor Ondernemend Nederland, productdossier 
'ASPERGES DU BLAYAIS' 


Gelet op artikel 2 van het Instellingsbesluit Adviescommissie geografische aanduidingen, oorsprongs¬ 
benamingen en gegarandeerde traditionele specialiteiten maakt de Rijksdienst voor Ondernemend 
Nederland de volgende publicatie(s) in Publicatieblad C 238 van 21 juli 2015 van de Europese Unie 
bekend. 

Iedere natuurlijke of rechtspersoon die kan aantonen een rechtmatig belang te hebben in verband met 
door de Europese Commissie voorgenomen registratie(s) van bijgaand productdossier(s), kan tot 
uiterlijk 21 september 2015 zijn bedenkingen daartegen kenbaar maken door middel van toezending 
van een gemotiveerde verklaring aan Rijksdienst voor Ondernemend Nederland, secretariaat AGOS, 
Postbus 93119, 2509 AC Den Haag 

Bekendmaking van een aanvraag overeenkomstig artikel 50, lid 2, onder a), van Verordening 
(EU) nr. 1151/2012 van het Europees parlement en de Raad inzake kwaliteitsregelingen voor 
landbouwproducten en levensmiddelen 

(2015/C 238/10) 

Deze bekendmaking verleent het recht om op grond van artikel 51 van Verordening (EU) nr. 1151/2012 
van het Europees parlement en de Raad (1) bezwaar aan te tekenen tegen de aanvraag. 

ENIG DOCUMENT 

„ASPERGES DU BLAYAIS" 

EU-nr.: FR-PGI-0005-01254 - 19.8.2014 
BOB 0 BGA (X) 

7. Naam 

„Asperges du Blayais" 

2. Lidstaat of derde land 
Frankrijk 

3. Beschrijving van het landbouwproduct of levensmiddel 

3.1. Productcategorie 

Categorie 1.6. Groenten en fruit en granen, in ongewijzigde staat of verwerkt 

3.2. Beschrijving van het product waarvoor de in punt 1 vermelde naam van toepassing is 

„Asperges du Blayais" zijn witte of violette asperges. 

De kleur van de asperges wordt bepaald door de kleur van de kop, als volgt: 

- voor witte asperges: de kop en de steel zijn wit; een lichtroze tint op beide is toegestaan; 

- voor violette asperges: de kop is roze tot violet of purper gekleurd, de rest van de asperge is wit, 
met eventueel een lichtroze tint. Asperges met een groene ring rond de steel zijn uitgesloten. 

„Asperges du Blayais" zijn mals en zacht; de kop smelt op de tong en de steel is nagenoeg niet 
vezelig. 

De kop van „Asperges du Blayais" is goed gesloten. De stelen zijn goed gevormd; ze zijn niet hol, niet 
gebroken en niet gespleten. Ze kunnen een lichte kromming vertonen. 

De lengte van „Asperges du Blayais" is: 
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- minder dan 12 centimeter voor de kop van de asperge; 

- tussen 12 en 17 centimeter voor korte asperges; 
meer dan 17 cm voor lange asperges. 

De maximale toegestane lengte is 22 cm. De diameter, die in het midden van de lengte wordt 
gemeten, moet minimaal 12 mm zijn. 

Per verkoopverpakking mag in totaal 10% van het aantal asperges of het gewicht bestaan uit asperges 
die niet voldoen aan de hierboven beschreven eisen ten aanzien van: 

- de grootte, waarbij een afwijking van maximaal 1 cm voor de lengte en van 2 mm voor de 
diameter is toegestaan; 

- de aanwezigheid van asperges met een holle steel of met kleine scheuren en/of met een licht tot 
bloei gekomen kop (kop die enigszins geopend is). 

De gebruikte variëteiten zijn: Andreas, Avalim, Cumulus, Darbella, Dariana, Darlise, Emma, Eposs, 
Grolim, Gyniim, Herkolim, Obelisk, Orane, Ramada, Rambo, Rapsody, Ravel, Thielim, Vilmorin 26, 
Vilmorin 31, Vitalim. Op initiatief van de groepering kunnen nieuwe variëteiten worden toegevoegd 
volgens de in het productdossier vastgestelde herzieningsprocedure, mits die variëteiten de hierboven 
beschreven kenmerken van „Asperges du Blayais" bezitten. 

De lijst met variëteiten wordt na elke aanpassing onder de producenten verspreid en tevens aan het 
controleorgaan en de voor de controle bevoegde autoriteiten overgelegd. 

„Asperges du Blayais" worden vers en onversneden verkocht. Ze mogen in geschilde vorm worden 
aangeboden. 

3.3. Diervoeders (alleen voor producten van dierlijke oorsprong) en grondstoffen (alleen 
voor verwerkte producten) 


3.4. Specifieke onderdelen van het productieproces die in het afgebakende geografische 
gebied moeten plaatsvinden 

„Asperges du Blayais" worden geproduceerd en geoogst in het in punt 4 afgebakende geografische 
gebied. 

3.5. Specifieke voorschriften betreffende het in plakken snijden, het raspen, het verpakken, 
enz. van het product waarnaar de geregistreerde naam verwijst 

Het schillen en het verpakken mogen buiten het in punt 4 afgebakende geografische gebied plaatsvin¬ 
den. „Asperges du Blayais" dienen echter in het afgebakende geografische gebied te worden 
gesorteerd. 

Bij het sorteren worden uitsluitend asperges met een witte steel en een witte of violette kop en van 
voldoende grote afmetingen geselecteerd, zodat de malsheid is gegarandeerd. 

De ondernemers doen er alles aan om te voorkomen dat de asperges uitdrogen en besteden veel zorg 
aan het wassen en sorteren van het product, dat in een koelkamer met gereguleerde vochtigheid 
wordt opgeslagen. De malsheid van „Asperges du Blayais" hangt namelijk in hoge mate af van de 
versheid en het behoud van het natuurlijke vochtgehalte van de asperges. 

Tussen het steken van de asperges en de opslag ervan in de koelkamer ligt ten hoogste tien uur. 

De koelkamer waarin het product in afwachting van verzending of verpakking wordt opgeslagen, moet 
een vochtigheidsgraad van meer dan 80% en een temperatuur tussen 2 en 7 °C hebben. 

De asperges kunnen na het sorteren eventueel worden geschild, handmatig of machinaal. 

3.6. Specifieke voorschriften betreffende de etikettering van het product waarnaar de 
geregistreerde naam verwijst 

Het etiket van het product moet, behalve de voorgeschreven vermeldingen, het volgende bevatten: 

- de naam van de BGA „Asperges du Blayais"; 

- het BGA-logo van de Europese Unie. 
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4. Beknopte beschrijving van het afgebakende geografische gebied 

„Asperges du Blayais" worden geproduceerd en geoogst in het volgende geografische gebied: 



Gironde: Anglade, Aubie-et-Espessas, Berson, Blaye, Braud-et-Saint-Louis, Campugnan, Cartelègue, 
Cars, Cavignac, Cézac, Civrac-de-Blaye, Cubnezais, Donnezac, Étauliers, Eyrans, Fours, Gauriaguet, 
Générac, Lapouyade, Laruscade, Marcenais, Marcillac, Marsas, Mazion, Peujard, Plassac, Pleine-Selve, 
Pugnac, Reignac, Saint-Androny, Saint-Antoine, Saint-Aubin-de-Blaye, Saint-Caprais-de-Blaye, 
Saint-Christoly-de-Blaye, Saint-Ciers-sur-Gironde, Saint-Genès-de-Blaye, Saint-Gervais, Saint-Girons- 
d'Aiguevives, Saint-Laurent-d'Arce, Saint-Mariens, Saint-Martin-Lacaussade, Saint-Palais, Saint-Paul, 
Saint-Savin, Saint-Seurin-de-Cursac, Saint-Vivien-de-Blaye, Saint-Yzan-de-Soudiac, Salignac, Saugon, 
Teuillac, Tizac-de-Lapouyade, Virsac; 

Charente-Maritime: Bedenac, Boisredon, Bussac-Forêt, Cercoux, Chamouillac, Clérac, Corignac, 
Courpignac, Mirambeau, Montendre, Saint-Bonnet-sur-Gironde, Souméras. 

5. Verband met het geografische gebied 

Specificiteit van het geografische gebied 

De Blayais grenst aan de monding van de Gironde, die het gebied zijn specifieke kenmerken verleent. 
In deze streek, waarvan de bodem uit verschillende onderlagen bestaat, worden op de kleihoudende, 
steenachtige hellingen wijn en in de zandige lager gelegen delen asperges verbouwd. 

Flet voor de teelt van asperges afgebakende gebied in de Blayais bestrijkt voornamelijk de geologisch 
kenmerkende zone met zandgronden van de Périgord. Het gemiddelde zandgehalte van de percelen 
ligt er boven de 75%. Deze zandgronden kenmerken zich door hun zwarte kleur, die aangeeft dat ze 
zeer veel organisch materiaal bevatten. Het zand is zeer fijn en warmt snel op; water wordt op 
natuurlijke wijze afgevoerd en de temperaturen zijn mild. Dit milieu is ideaal voor de teelt van 
asperges. 

Het klimaat, dat sterk onder invloed staat van de nabije oceaan en de monding van de Gironde, 
kenmerkt zich door uiterst milde temperaturen vanaf maart en regelmatige neerslag tussen maart en 
juni, het groeiseizoen van de asperge. 

Bij de teelt van „Asperges du Blayais" worden de planten vandaag de dag stelselmatig aangeaard om 
de witte kleur van de asperges te behouden. Soms wordt daarbij mulching toegepast, om de gunstige 
klimaatinvloeden te versterken. 

De asperges worden vervolgens zorgvuldig gesorteerd. Er worden uitsluitend asperges met witte 
stelen en een witte of violette kop en van voldoende grote afmetingen geselecteerd. 

Voor het behoud van de kwaliteitskenmerken van „Asperges du Blayais" is het van groot belang dat 
het product na de oogst vers blijft en zijn natuurlijke vochtigheid behoudt. Daarom worden de 
asperges opgeslagen in koelkamers met een constant hoge luchtvochtigheid (vochtigheidsgraad 
boven 80% en temperatuur tussen 2 en 7 °C). 

Specificiteit van het product 

„Asperges du Blayais" kenmerken zich door; 

- de bijzonder zachte textuur van de kop; 

- de malsheid en zachtheid van de asperge in zijn geheel, die niet vezelig is en niet bitter smaakt. 
„Asperges du Blayais" worden dan ook al generaties lang aangeprezen met „De la pointe au talon 
tout est bon!" (van begin tot eind, alles smaakt verfijnd); 

- een zeer dunne schil. 

Dit uiterst zachte product met zijn hoge vochtgehalte en dunne schil is bijzonder kwetsbaar en 
gevoelig voor uitdroging en ruwe behandeling. 

Deze kenmerken komen duidelijk naar voren uit diverse studies die onder producenten en consumen¬ 
ten zijn verricht, en uit onderzoek dat in 2007 door het laboratorium AGROTEC is uitgevoerd. 

Oorzakeiijk verband 

Het verband met de oorsprong van „Asperges du Blayais" berust op de kwaliteit van het product. 
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De malsheid van de asperge, de boterzachte textuur van de kop en de dunne schil van „Asperges du 
Blayais" zijn te danken aan de snelle, vroege groei van de asperge, die wordt bevorderd door de wijze 
waarop ze wordt geteeld en door de natuurlijke kenmerken van de Blayais. 



De kwaliteit van „Asperges du Blayais" is dus het resultaat van het samengaan van een aantal 
gunstige factoren: 

- een mild en vochtig klimaat, met de temperende invloed van de nabijgelegen oceaan en de 
monding van de Gironde. Dit klimaat is zeer bevorderlijk voor de snelle groei van de asperge. De 
milde temperaturen maken ook een vroege groei mogelijk en zorgen ervoor dat de natuurlijke 
bitterheid van de asperge wordt beperkt; 

- een zandachtige bodem, die bij uitstek geschikt is voor de teelt van asperges. Ook dit is een factor 
voor snelle en continue groei; 

- teeltmethoden (aanaarding, mulching) en een wijze van opslag van de vers geoogste asperge die 
de voor de vroege, snelle groei van de asperges bevorderlijke klimaatinvloeden versterken. 

„Asperges du Blayais" zijn in het productiegebied zonder meer een begrip, maar de reputatie ervan 
strekt zich tot ver buiten de grenzen van dat gebied uit; het product wordt in heel Frankrijk, maar ook 
elders in Europa en in China en Japan verkocht. 

Verwijzing naar de bekendmaking in het productdossier 

(Artikel 6, lid 1, tweede alinea, van de onderhavige verordening) 

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-e672d74b-c8bd-453c-85a9- 

bd6a3fbb75d4 

(1) PB L 343 van 14.12.2012, biz. 1. 
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